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Produktegenskaper
Robot-Coupes blandningsmaskin RM8 är
utvecklad för all professionell bakning och
matlagning. RM8 är en verkligt effektiv och
kraftfull yrkesmaskin för: blandning, knådning och
vispning.
Lätt att använda och rengöra.
Bänkmodell för vispning, blandning och knådning.
7,6-liters rostfri kittel.
Levereras med en rostfri ballongvisp,
blandningsspade och degkrok.
Tio varvtal, 60-600 v/m.

Anslutning: 240V, 1-fas. Effekt 0,7 kW.
Mått: 320x513x405 mm.

Broschyr
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