
Kockkniv rf 250 mm
Art.nr: 17634

Produktegenskaper

Kockkniv 20 cm Sabatier
Fuso Nitro+
Fuso Nitro+ är en exklusiv knivserie från franska
Sabatier. Knivarna har en minimalistisk design där
knivbladet övergår sömlöst i det
sidenmattpolerade handtaget. Förutom att det ger
knivet ett elegant utseende, så ger det en kniv
som är hygiensk eftersom det inte finns några
skarvar eller ojämnheter där bakterier kan samlas.
Tillverkad av högkvalitativt svenskt stål (Sandvik
14C28N)

Kockkniv för alla jobb i köket.

Mått: Bladlängd 25 mm, totallängd 395 mm

Material: Rostfritt stål 

Skötselråd: Tål maskindisk men handdisk
rekommenderas för att behålla knivens skärpa
och finish.

Utgående produkt - begränsat antal på lager!
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